
Speisekarte



DRINKS

SOFTDRINKS	 0,2 L� 0,4 L

Coca Cola 1,2	 3,20� 4,20
Coca Cola Zero Sugar 1,2,8,11	 3,20� 4,20
Fanta 2,9	 3,20� 4,20
Sprite	 3,20� 4,20
Mezzo-Mix 1,2	 3,20� 4,20

FRUCHTIGES VON	 0,2 L� 0,4 L

Johannisbeerschorle	 3,50� 4,50
Maracujaschorle	 3,50� 4,50
Apfelsaftschorle	 3,50� 4,50
Orangensaft	 4,50� 5,50
Maracujanektar	 4,50� 5,50
Apfelsaft	 4,50� 5,50
Johannisbeernektar	 4,50� 5,50

MINERALWASSER	 0,25 L� 0,75 L

		  Still	 3,20� 6,50
		  Medium	 3,20� 6,50

 ICE TEA� 0,33 L

Ice Tea Lemon� 4,50
Ice Tea Peach� 4,50 SCHWEPPES� FLASCHE 0,2 L

Bitter Lemon 3,9� 3,80
Ginger Ale 2� 3,80
Tonic Water 3� 3,80

Bevande



APFELWEIN VOM FASS
		  0,25 L� 0,5 L

Der Alte Hochstädter pur	 3,50� 5,50
Der Alte Hochstädter	 3,50� 5,50
süß gespritzt	

Der Alte Hochstädter	 3,50� 5,50
sauer gespritzt

VOM FASS	 0,3 L� 0,5 L

Pfungstädter Edel-Pils	 3,90� 5,00
Pfungstädter Radler	 3,90� 5,00 
Naturtrüb	

FLASCHENBIERE
Pfungstädter Pilsner	 0,33 L� 3,90 
Alkoholfrei
Pfungstädter Urweizen	 0,5 L� 5,50 
Hell
Pfungstädter Urweizen	 0,5 L� 5,50 
Dunkel
Pfungstädter Urweizen	 0,5 L� 5,50 
Alkoholfrei

BIERMIXGETRÄNKE
Radler Naturtrüb Alkoholfrei	 0,5 L� 4,80
Cola-Weizen 1,2	 0,4 L� 5,50
Cola-Weizen Alkoholfrei 1,2	 0,4 L� 5,50
Russ	 0,4 L� 5,50
Russ alkoholfrei	 0,4 L� 5,50

BIERE
Birra



OFFENE WEINE 5

WEISSWEINE KARAFFE	 0,25 L� 0,5 L

Frizzantino	 6,50� 12,00
Lieblicher Weißwein

Chardonnay 	 6,90� 13,00
Trockener Weißwein

Pinot Grigio	 6,90� 13,00
Trockener Weißwein

Riesling	 6,90� 13,00
Halbtrockener Weißwein

Weißwein-Schorle	 5,90� 11,00
Trockener Weißwein

ROTWEINE KARAFFE	 0,25 L� 0,5 L

Lambrusco	 6,50� 12,00
Lieblicher Rotwein

Chianti	 6,90� 13,00
Trockener Rotwein

Montepulciano	 6,90� 13,00
Trockener Rotwein

Merlot	 6,90� 13,00
Trockener Rotwein

Dornfelder	 6,50� 12,00
Halbtrockener Rotwein

Primitivo di Puglia	 7,40� 13,50
Trockener Rotwein

ROSÉ-WEINE KARAFFE	 0,25 L� 0,5 L

Cavinel Rosato	 6,90� 13,00
Trockener Rosé

Vino



LIKÖRE� 2 CL

Bailey’s Irish Cream 2� 4,80
Amaretto 2� 4,80
Sambuca� 4,80
Limoncello 2� 4,80

RUM� 2 CL

Bacardi� 4,80
Havana Club� 4,80
3 Jahre gereift

WEINBRAND� 2 CL

Asbach Uralt� 4,20
Metaxa 7 Sterne 2� 4,20
Vecchia Romagna� 4,20

WHISK(E)Y� 2 CL

Jack Daniel’s� 5,80
Jack Daniel’s Gentleman Jack� 8,00
Jack Daniel’s Single Barrel Select� 12,50
Jim Beam� 5,80
Chivas Regal 2� 8,00
12 Jahre gereift

SPIRITUOSEN

COGNAC� 2 CL

Remy Martin� 5,80
Hennessy Cognac� 8,50

DESTILLAT� 2 CL

Vodka� 4,50
Tequila� 4,50
Hendrick’s Gin� 6,00

DIGESTIFS� 2 CL

Averna� 4,20
Ramazzotti 5� 4,20
Fernet Branca� 4,20
Jägermeister� 4,20
Vecchio Amaro del Capo� 4,20

GEIST� 2 CL

Williams Birne� 4,20
Obstler� 4,20
Himbeergeist� 4,20

GRAPPE� 2 CL

Grappa Invecchiata Bellini� 4,80
Grappa di Prosecco� 6,00 
Andrea da Ponte
8 Jahre gereift

Grappa Barolo� 10,00 
Decanter Mazzetti
Grappa Berta Monprá� 8,00

alcoliche



Aperitivi
APERITIFS

Prosecco 5 	 0,1 L� 5,50
Aperol Spritz 2,3	 0,25 L� 7,50
Limoncello Spritz 2	 0,25 L� 7,50
Lillet Wild Berry 9	 0,25 L� 7,50
Sarti Spritz 2	 0,25 L� 8,50
Hugo 5	 0,25 L� 7,50
Hugo alkoholfrei 5	 0,25 L� 7,50
Sherry	 4 CL� 6,50
Martini Bianco 5	 5 CL� 6,50
Campari Soda 2	 5 CL� 6,90
Campari Orange 2	 5 CL� 6,90
San Bitter2	 0,1 L� 6,50
San Bitter Orange2	 01 L� 6,50

LONGDRINKS� ALKOHOLANTEIL 4 CL

Bacardi Cola 1,2� 7,90
Bacardi Orange� 7,90
Vodka Orange� 7,90
Vodka Bitter Lemon 3,9� 7,90
Asbach Cola 1,2� 7,90
Jim Beam Cola 1,2� 7,90
Jack Daniel’s Cola 1,2� 7,90
Gin Tonic 3� 7,90



Zuppe

Antipasti

SUPPEN
01	 Crema di Pomodoro G� 6,90

Hausgemachtes frisches Tomatencreme-Süppchen

02	 Minestrone L� 6,90
Frische hausgemachte italienische Gemüsesuppe

VORSPEISEN
Zu unseren Vorspeisen servieren wir Ihnen  

frisches Baguette Aw,N (außer bei 11)

11	 Bruschetta Aw,N� 8,90
6 geröstete Baguette-Scheiben mit frischen  
Tomaten- und Zwiebelwürfelchen, Knoblauch,  
Basilikum sowie Olivenöl

12	 Gebackener Feta-Käse Aw,Gf� 12,50
Goldbraun ausgebackener panierter Feta-Käse  
an Salat-Bouquet. Dazu reichen wir Baguette

13	 Antipasto di Verdure G� 12,50
Warme Vorspeise mit feinem, frischem,  
gegrilltem Gemüse in Tomatensauce und Käse

14	 Prosciutto di Parma e Melone Aw,G,N� 16,50
Echter Parmaschinken mit Melone,  
dazu frisches Baguette und Butter

15	 Rinder-Carpaccio G� 16,50
Hauchfein geschnittene Rinderfiletscheiben  
gekrönt von frischem Rucola,  
frischen Champignons und Grana Padano

16	 Gamberetti Diavolo B,G� 15,90
Im Pfännchen serviert: Pikant gebratene,  
mit Knoblauch abgeschmeckte Garnelen  
in leichter Tomatensoße



SALATE
Zu unseren Salaten servieren wir Ihnen frisches Baguette Aw,N

Insalate
21	� Insalata di Pomodoro con Tonno D,F� 11,50

Tomatensalat mit Zwiebeln,  
Thunfisch und Olivenöl

22	 Insalata Mista C,G� 8,50
gemischter Salat mit Tomate,  
Karotte und Gurke, mit Hausdressing  
angerichtet

23	 Bauernsalat G,Gf,O� 16,00
gemischter Salat mit Tomate, Karotte,  
Paprika, milder Peperoni, Oliven 6,  
Feta-Käse und Gurke, angerichtet mit  
Balsamico-Essig & Olivenöl

24	 Insalata Italia C,D,F,G� 14,00
gemischter Salat mit Thunfisch, Ei,  
Mozzarella, Tomate, Gurken und Karotte,  
mit Hausdressing angerichtet

25	 Insalata Caprese di Bufala O,G� 13,50
Büffelmozzarella, frische Tomatenscheiben,  
Basilikum und Olivenöl

26	 Insalata Casa Mia O� 16,50
gemischter Salat mit gebratenen Mischpilzen,  
Karotten, Tomaten und Gurke, angerichtet  
mit Balsamico-Essig & Öl

27	 Insalata alla Chef B,O,G� 17,90
gemischter Salat mit gebratenen Garnelen,  
roten Zwiebeln, Karotte, Tomate und Gurke,  
mit Balsamico-Essig, Öl und Kräutern

28	 Insalata Fantasia C,G� 16,90
gemischter Salat mit gebratenen  
Hähnchenbruststreifen, gebratenen frischen  
Champignons, Karotte und Gurke angerichtet  
mit Hausdressing

29	 Insalata con Manzo G� 17,50
gemischter bunter Salat mit gebratenen  
Rinderstreifen und gehobeltem Grana Padano



Pinsa
PINSA ROMANA AH,AW,G

Außen knusprig, innen weich, so wie Sie schon im alten Rom gegessen wurde – 
mit 72 Stunden gereiftem Teig für besonders aromatischen Geschmack und beste 

Bekömmlichkeit. Grundbeläge sind Tomatensoße & Edamer-Käse 2,10

41	 Pinsa Angus� 17,90
mit Rucola, Rinderstreifen,  
Mozzarella, Parmesan und  
Tomaten

42	 Pinsa Casa Mia� 16,90
mit Rucola, Parmaschinken 9,10,12,  
Parmesan und Balsamico-Creme

43	 Pinsa Burrata� 16,50
mit Burrata, Salami 9,10,12,  
Tomaten und Basilikum

44	 Pinsa Classico� 14,50
mit Salami 9,10,12 und Mozzarella

45	 Pinsa Tonno D� 16,50
mit Thunfisch, Zwiebeln  
und Mozzarella

46	 Pinsa Sucuk� 16,50
mit Knoblauchwurst 9,10,12,  
Tomaten und Mozzarella  
pikant

47	 Pinsa Pollo� 16,50
mit gebratenen  
Hähnchenbruststreifen  
und Cherrytomaten

48	 Pinsa Gino B� 17,50
mit Garnelen, Zucchini,  
Tomaten und Mozzarella

49	 Pinsa di Gorgonzola� 16,50
mit Gorgonzola, Walnüssen,  
Honig und Mozzarella

50	 Pinsa Pestora� 16,50
mit frischem Blattspinat,  
Champignons, Basilikum Pesto,  
Parmesan und Mozzarella

51	 Pinsa Mare B,D,F,O,R� 16,50
mit frischen Meeresfrüchten  
und Knoblauch

52	 Pinsa Vegetaria� 15,50
mit Brokkoli, Paprika,  
Zucchini, Aubergine, Zwiebeln  
und frischen Champignons

53	 Pinsa Gamberetti B� 16,50
mit Garnelen und Knoblauch

54	 Pinsa Salmone D� 16,50
mit Nordland-Lachs, Knoblauch  
und frischem Blattspinat



SPAGHETTI AH

61	 Spaghetti Aglio e Olio G� 11,50
mit Olivenöl, Knoblauch, Oliven  
und Pepperoncino pikant

62	 Spaghetti Napoli � 11,50
mit Tomatensoße

63	 Spaghetti Bolognese L� 12,50
mit Tomaten-Hackfleischsoße

64	 Spaghetti Matriciana� 13,50
Tomatensoße mit Bauchspeck 10  
und Zwiebeln

65	 Spaghetti Pizzaiola D� 13,50
mit Tomate, Kapern, Sardellen  
und Oliven 6

66	� Spaghetti Carbonara� 13,50 
all’Italiana C,G

mit Ei, geriebenem Grana Padano  
und Bauchspeck 10

67	� Spaghetti ai� 16,50 
Frutti di Mare Ah,B,D,R

mit frischen Meeresfrüchten in leichter  
Knoblauch-Tomatensoße

RIGATONI AH

71	 Rigatoni Quattro Formaggi Ah,G� 13,50
mit Gorgonzola, Mozzarella,  
Grana Padano und Edamer 2,10  
in Sahnesoße

72	 Rigatoni Vegetaria Ah� 13,50
mit frischem Gemüse in  
leichter Tomatensoße

73	 Rigatoni al Tonno Ah,D,F� 13,50
mit Tomatensoße, Thunfisch  
und Zwiebeln

74	 Rigatoni all’Arrabbiata Ah� 13,00
mit Peperoni-Tomatensoße

75	 Rigatoni Bolognese Ah,L� 12,50
mit Tomaten-Hackfleischsoße

76	 Rigatoni alla Mafiosa Ah� 13,50
mit Bauchspeck 10, Zwiebeln,  
Oliven 6, Paprika und scharfen  
Peperoni in Tomatensoße

PASTAcon Amore

TORTELLINI AH,AW,2

81	 Tortellini alla Panna Ah,Aw,2,3,7,18� 13,50
mit Hackfleisch gefüllte Nudeln mit  
Vorderschinken in Sahnesoße

82	 Tortellini Bolognese Ah,Aw,L,2� 12,50
mit Tomaten-Hackfleischsoße

83	 Tortellini alla Chef Ah,Aw,L,2,3,7,18� 13,50
mit Vorderschinken, Erbsen  
und frischen Champignons in  
sahniger Bolognese-Soße



TAGLIATELLE AH,C

91	 Tagliatelle Mamma Rosa Ah,C,G� 13,50
Bandnudeln mit Vorderschinken 9,10,12,  
Erbsen und frischen Champignons in  
Tomaten-Sahnesoße

92	 Tagliatelle al Salmone Ah,C,D,G� 16,50
Filet-Würfel vom frischen Nordland- 
Lachs mit Knoblauch in cremiger  
Tomaten-Sahnesoße

ÜBERBACKENE NUDELN  
AUS DEM OFEN AH,G

101	 Lasagne Bolognese Ah,C,G,L� 13,50
mit Tomaten-Hackfleischsoße

102	 Lasagne Bolognese Chef Ah,C,G,L� 14,50
mit frischen Champignons  
und Vorderschinken 9,10,12

103	 Rigatoni Mozzarella Ah,G� 14,50
mit Mozzarella überbackene Nudeln  
mit gebratenen Hähnchenbruststreifen  
in Tomaten-Sahnesoße

104	 Rigatoni al Forno Ah,L� 14,50
mit Vorderschinken 9,10,12, Erbsen  
und frischen Champignons in  
Bolognese-Sahnesoße

TRIO DI PASTA AH,AW,C,G

111	 Trio di Pasta Ah,Aw,C,G� 16,90
3 verschiedene Nudelsorten  
nach Küchenchef-Wahl in  
dreierlei Soßen

PASTA FRESCA

121	 Cannelloni Vegetaria Ah,C,G� 14,50
mit Mozzarella überbackene Ricotta- 
Spinat Nudelrollen mit frischem Gemüse  
und Tomaten-Sahnesoße

122	 Tortelloni con Porcini Ah,C,G� 16,50
Ricotta-Spinat-gefüllte Nudeln  
mit Steinpilzen

123	 Tortelloni alla Panna Ah,C,G� 16,50
Ricotta-Spinat-gefüllte Nudeln  
mit Vorderschinken 9,10,12 in Sahnesoße

124	 Tortelloni al Pomodoro Ah,C,G� 16,50
Ricotta-Spinat-gefüllte Nudeln  
in Tomatensoße

125	 Tortelloni Burro e Salvia Ah,C,G� 16,50
Ricotta-Spinat-gefüllte Nudeln  
an Butter-Salbei

126	� Gnocchi Mozzarella-� 16,50 
Tomate Aw,G

Kartoffelnudeln gefüllt mit Tomate- 
Mozzarella in leichter Mozzarella- 
Basilikum-Tomatensoße



PIZZA
131	 Pizza Margherita� 8,80

Hausgemachte Tomatensauce,  
Käse

132	 Pizza Salami� 9,80
Hausgemachte Tomatensauce,  
Salami, Käse

133	 Pizza Schinken� 9,80
Hausgemachte Tomatensauce,  
Formfleisch-Vorderschinken, Käse

134	 Pizza Napoli� 10,80
Hausgemachte Tomatensauce,  
mit Formfleisch-Vorderschinken,  
frische Pilze, Käse

135	 Pizza Roma� 12,80
Hausgemachte Tomatensauce,  
Salami, Formfleisch-Vorderschinken,  
Peperoniwurst, Käse

136	 Pizza al Tonno� 13,80
Hausgemachte Tomatensauce,  
Thunfisch, Zwiebel, Käse

137	 Pizza Regina� 12,30
Hausgemachte Tomatensauce,  
Salami, Formfleisch-Vorderschinken,  
Pilze, Käse

138	 Pizza Gameberetti� 13,80
Hausgemachte Tomatensauce,  
Knoblauch, Shrimps, Käse

139	 Pizza Marinara� 13,80
Hausgemachte Tomatensauce,  
Knoblauch, Meeresfrüchten, Käse

140	 Pizza Capricciosa� 13,80
Hausgemachte Tomatensauce,  
Salami, Formfleisch-Vorderschinken,  
Pilze, Paprikaschoten

EXTRABELÄGE
Zwiebeln | Champignons | Knoblauch | Oliven | 

Paprika | Ei | milde scharfe Peperoni
// 1,80

Salami | Peperoniwurst | Brokkoli | Sardellen | 
Formfleisch-Vorderschinken | Rucola | Ananas | 

Tomaten | grüne Kapern
// 2,30

Extra Käse | Mozzarella | Thunfisch | Spinat | 
Kräuterbutter | Parmesan gehobelt | Gorgonzola

// 3,00
Shrimps | Flusskrebse | Parmaschinken |  

gebratenes Gemüse
// 4,50

al Forno



141	 Pizza Quattro Formaggi� 13,80
Hausgemachte Tomatensauce und  
vier verschiedenen Käsesorten

142	 Pizza Quattro Stagioni� 13,80
Hausgemachte Tomatensauce,  
vier Jahreszeiten, Käse

143	 Pizza Vegetaria� 12,80
Hausgemachte Tomatensauce,  
verschiedene Gemüsesorten, Käse

144	 Pizza Diavolo� 11,80
Hausgemachte Tomatensauce,  
Zwiebel, Salami, Oliven,  
Paprikaschoten-scharf, Käse

145	 Pizza Spinaci� 13,80
Hausgemachte Tomatensauce,  
Spinat, Gorgonzola, Knoblauch,  
Käse

146	 Pizza Mafiosa� 11,80
Hausgemachte Tomatensauce,  
Peperoniwurst, Pilze, Käse

147	 Pizza Toscana� 13,80
Hausgemachte Tomatensauce,  
Formfleisch-Vorderschinken, Pilzen,  
Peperoniwurst, Zwiebel, Käse

148	 Pizza Mozzarella� 13,30
Hausgemachte Tomatensauce,  
Pilze, Tomaten, Mozzarella, Basilikum

149	 Pizza Rucola� 14,80
Hausgemachte Tomatensauce,  
Rucola, Parmaschinken, Mozzarella,  
Parmesanstreifen

150	 Pizza Lachs� 14,80
Hausgemachte Tomatensauce,  
Lachs, Mozzarella, Spinat,  
Knoblauch, Käse



delizioso
BURGER
161	 Yubi Burger� 16,90

ca. 200g U.S. Beef mit Cheddar Käse,  
Salat, Tomaten, Schmorzwiebeln,  
hausgemachter Sauce und Pommes

162	 Italian Burger� 17,80
ca. 200g U.S. Beef mit Mozzarella,  
Parmesanscheiben, Tomaten, Salat,  
hausgemachter Sauce und Pommes

163	 Veggie Burger� 16,50
mit Weichkäse, Salat, Tomaten,  
Zwiebeln, Grillgemüse, hausgemachter  
Sauce und Pommes



FLEISCHGERICHTE

SCHWEINELENDCHEN
Mit Gemüse & Beilagensalat C,1,3  
Kartoffelbeilage nach Wunsch: Pommes frites | 
Rosmarin-Kartoffeln | Kroketten  
Aufpreis Nudeln 3,50 €

181	 Schweinelendchen Funghi Aw,G�22,90
mit frischen Champignons in Sahnesoße

182	� Schweinelendchen� 22,90 
Madagaskar G,M

an grüner Pfeffersoße

183	 Schweinelendchen Cipolle� 22,90
an geschmorten Zwiebeln

184	� Schweinelendchen� 22,90 
Gorgonzola Aw,G

an würziger Gorgonzola-Sahnesoße

SCHWEINESCHNITZEL
Zu allen panierten Schnitzeln reichen wir Ihnen Pommes frites & Beilagensalat C

176	 Zwiebelschnitzel Aw,C,G� 16,90
mit geschmorten Zwiebeln

177	 Schnitzel Hawaii Aw,C,G,2,3,7,18� 17,90
mit Käse, überbackenem Vorder- 
schinken und einer Ananasscheibe,  
an Sahnesoße serviert

178	 Schnitzel Parmigiana Aw,C,G,L� 17,90
Käse überbackenes Schnitzel  
an Bolognese-Sahnesoße mit  
Vorderschinken 9,10,12

179	 Schnitzel Madagaskar Aw,C,G,M� 16,90
an grüner Pfeffersoße

Carne di maiale

171	 Schnitzel Wiener Art Aw,C,G� 14,90
mit Zitronenschnitte

172	 Schnitzel Gorgonzola Aw,C,G� 16,90
an würziger Gorgonzola-Sahnesoße

173	 Jägerschnitzel Aw,C,G� 16,90
an deftiger Jägersoße mit  
frischen Champignons

174	 Rahmschnitzel Aw,C,G� 16,90
an fein abgestimmter Rahmsoße

175	 Schnitzel Puszta Aw,C,G� 16,90
an pikanter hausgemachter  
Soße aus Paprika, Zwiebeln,  
Aubergine und Zucchini



Bistecca di manzo Pesce

Pollo
GEFLÜGELGERICHTE
Zu den Geflügel-Gerichten reichen wir Ihnen  
Pommes frites & Beilagensalat C,1,3

191	 Hähnchenbrust vom Grill G� 20,90
getoppt von Kräuterbutter

192	 Hähnchenbrust Funghi Aw,G� 22,90
mit frischen Champignons in Sahnesoße

193	� Hähnchenbrust� 22,90 
Madagaskar G,M

an grüner Pfeffersoße

ARGENTINISCHE  
ANGUS-RUMPSTEAKS
Gemäß Ihren Wünschen zubereitet!  
Unsere 250g Rumpsteaks servieren wir mit  
Gemüse & Beilagensalat C und Bratkartoffeln - 
Aufpreis Nudeln 3,50 €

201	� Argentinisches ANGUS-� 32,90 
Rumpsteak Kräuterbutter G

getoppt von Kräuterbutter

202	�Argentinisches ANGUS-� 34,90 
Rumpsteak Cipolle
mit geschmorten Zwiebeln

203	�Argentinisches ANGUS-� 34,90 
Rumpsteak Funghi Aw,G

mit frischen Champignons in Sahnesoße

204	�Argentinisches ANGUS-� 34,90 
Rumpsteak Madagaskar G,M

an Grüner Pfeffersoße

205	�Argentinisches ANGUS-� 34,90 
Rumpsteak Gorgonzola Aw,G

an würziger Gorgonzola-Sahnesoße

FISCH &  
MEERESFRÜCHTE
Zu den Gerichten servieren wir Salzkartoffeln, 
Spinat und einen Beilagensalat C mit Balsamico-
Essig  & Olivenöl

211	 Panierte Calamari-Ringe Aw,C,M,R� 18,50
mit Pommes frites und Remoulade

212	 Riesengarnelen vom Grill B� 33,90
mit Knoblauch und frischer Kräuter- 
Olivenöl-Soße, dazu Salzkartoffeln  
und frischer Blattspinat

213	 Riesengarnelen alla Nerone B� 33,90
fünf gebratene Riesengarnelen  
mit Knoblauch an pikanter  
Tomatensoße, dazu Salzkartoffeln  
und frischer Blattspinat



Contorni
BEILAGEN
Individualisieren Sie Ihren Hauptgericht-Genuss  
ganz nach Ihrem Geschmack

231	 Portion Pommes frites� 5,00
232	Portion Bratkartoffeln� 5,00
233	Portion Salzkartoffeln� 5,00
234	Portion Brokkoli� 5,00
235	Portion Grillgemüse� 6,00
236	Beilagensalat C� 6,00

Frisch, knackig, bunt. Mit Hausdressing

FÜR DIE KLEINEN
Diese Gerichte servieren wir ausschließlich  
Kindern bis zu 8 Jahren. Gästen über 8 Jahren 
berechnen wir hierfür jeweils 9 € Aufpreis.

221	 Kids-Spaghetti Ah� 7,50
mit Tomatensoße

222	Kids-Penne Bolognese Ah,L� 8,00
mit Tomaten-Hackfleisch-Soße

223	Kids-Tortellini alla Panna Ah,C,G� 7,50
mit Vorderschinken 9,10,12 in Sahnesoße

224	Kids-Schnitzel Aw,C,G� 9,50
Kleines paniertes ausgebackenes  
Schweineschnitzel mit knusprigen  
Pommes frites und reichlich Ketchup 8  
oder Mayonnaise C,G

Bambini



Café
HEISSGETRÄNKE
Tasse Bohnenkaffee� 3,20
Espresso� 2,90
Doppelter Espresso� 4,20
Espresso Macchiato� 3,20
Espresso Corretto� 5,20
Espresso Affogato� 5,90
Ertrunkenes Vanilleeis im Espresso

Cappuccino� 3,50
Latte Macchiato� 4,50
Heißer Kakao mit Sahne� 3,50
Glas Tee� 3,20

DESSERTS
241	 Tiramisu Aw,G� 7,50

242	Tartufo Nero C,G� 7,50
mit Sahne und Schokoladensauce

243	Tartufo Pistazien G� 7,50
mit Sahne und Karamellsauce

244	Copa Italia G� 7,50
Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahne

245	Gemischtes Eis G� 7,50
Schokoladeneis, Vanilleeis, Erdbeereis,  
Sahne und Karamellsauce

Dolci



GENUSS ZUM  
VERSCHENKEN
Du suchst nach einem passenden 
Geschenk?

Verschenke einen Gutschein und  
bereite jemandem eine Freude. 
Frag unser Personal für weitere  
Informationen.

Alle Preise sind in Euro, inkl. gesetzlicher MwSt. und Bedienung.
© 2026 designed by    |  www.finestyle.eu

Allergene: AGlutenhaltiges Getreide (AwWeizen, ArRoggen, AgGerste, AfHafer, AdDinkel, AhHartweizen) und daraus gewonnene Erzeugnisse, BKrebs-
tiere und Krebserzeugnisse, CEier und -erzeugnisse, DFisch und -erzeugnisse, EErdnüsse und Erdnusserzeugnisse, FSojabohnen und daraus ge-
wonnene Erzeugnisse, GMilch und -erzeugnisse (einschließlich Laktose), HSchalenfrüchte, d. h. HmMandeln, HpPistazien, HhHasel-, HwWal-, HsCas-
hew-, HkPekan- und HcMakadamianüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse, LSellerie und -erzeugnisse, MSenf und -erzeugnisse, NSesam und 
-erzeugnisse, OSchwefeldioxid und Sulfite (Konzentration mehr als 10mg/kg oder 10mg/l), ausgedrückt als SO2, P Lupinen und daraus gewonnene 
Erzeugnisse, RWeichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Gutschein

Zusatzstoffe: 1koffeinhaltig, 2mit Farbstoff(en), 3chininhaltig, 4mit Taurin, 5geschwefelt (enthält Sulfite), 6mit Schwärzungsmittel, 7mit Phos-
phat, 8mit Süßungsmittel, 9mit Antioxidationsmittel, 10mit Konservierungsstoff(en), 11enthält eine Phenylalaninquelle, 12mit Geschmacksverstär-
ker(n), 13gewachst, 14erhöhter Koffeingehalt (32 mg/100 ml), 15kann Aktivität und Aufmerksamkeit bei Kindern beeinträchtigen
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